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PROJEKT REALIZOWANY
WSPEGFI NANSOWA

Erasmus+

Unia Europejska
Europejski Funduse Spoteczny



CELE STAt U L AGR.

poznanie kultury I zwyczaj -w Andal
zapoznanie z funkcjonowaniem przed
zapoznanie z funkcjonowaniem rynku pracy

zapoznanie sin z metodami nauczani
Innowacyjne techniki nauczania

praktyczne doskonalenie kwalifikacji w swoich zawodach

nauka | nzyka
komuni kacja I wsp-gpraca W obcym z
zapoznanie sifn z nowoSciami w br an

pozyskanie nowych znajomoSci
pl anowanie ScieUki kariery zawodow

rozwijanie siebie



GRUPY ZAWODOWE
UCZESTNI CZt CE

BRANt A GASTRONOMI CZNA
BRANt A FRYZJERSKA

BRANt A KOSMETYCZNA



BRANt A GASTRONOU

W gastronomii staU odbyd si

JesteSmy dumni gdyU nasi pr a
dl a 1 nnych nauczyciell. Poni
nauczyciell po raz pierwszy w swoich progach.

Praktyka polegaga na obser wo
potraw a nastepnie samodzielnym ich wykonaniu.

Nauczyciele mieli moUliwoSI
oraz nabyci e nowych umiejnt

Wi el kim zail nteresowaniem uc?z
t ypowe potrawy hiszpa@Eski e:
churros, tortilla, fabada, owoce morza, szynka serrano,
oliwa z oliwek.
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BARCO DE 13 cm







